
 

 
Traiteur à emporter 

 

 

 

Les Menus 

Menu Clavelin à 35€  
Terrine de chevreuil et foie gras, 

Compote d’abricots à la 
Mandarine Napoléon 

* 
Gigotin de poularde farcie aux 
morilles, sauce Saint Feuillien 

Pomme amandine et poire 
confite au vin rouge 

* 
Terrine de chèvre aux fruits des 

bois 
* 

Bombe au chocolat 
* 

Mignardises offertes 
 

Menu Salmanazar à 
40€ 

Salade gourmande « homard, foie 
gras et magret fumé 

* 
Consommé de volaille et ravioles 

aux truffes 
Ou 

Soufflé de sole et saumon sauce 
nantua 

* 
Gigue de biche grand veneur, 

Garniture forestière 
* 

Bavarois de fromages aux poires et 
fruits rouges 

* 
Terrine aux figues 

* 
Mignardises offertes 

Menu 
découverte à 40€  

Entrée froide viande ou 
poisson au choix 

* 
Entrée chaude viande ou 

poisson au choix 
* 

Plat viande ou poisson au 
choix 

* 
Dessert du chef pâtissier 

 
Dîtes-nous ce que vous 
aimez ou la cuisine que 
vous appréciez et vos 
vœux seront exaucés ! 

La Carte 

Entrées 

Entrées froides 
Saumon en belle-vue et sa suite ...................................................................................................... 8 € 
Demi-homard à la parisienne ........................................................................................................ 16 € 
Tomate aux crevettes grises et sa garniture..................................................................................... 8 € 
Salade gourmande au homard et foie de canard............................................................................ 14 € 
Salade périgourdine (foie gras, magret fumé, noix)...................................................................... 14 € 
Foie de canard maison au naturel, gelée et brioche....................................................................... 12 € 
Lucullus de foie de canard et viande de grison, confit d’orange amer.......................................... 14 € 

Entrées chaudes 
Paupiette de sole cardinale .............................................................................................................. 8 € 
Ballottine de sole  et homard, sauce aux herbes.............................................................................. 9 € 
Croustillant de ris de veau aux amandes et sauce crème .............................................................. 10 € 



Plats 
Nage de sole et homard au safran.................................................................................................. 14 € 
Demi-homard à l’armoricaine, riz pilaf......................................................................................... 16 € 
Bouillabaisse à notre façon (langoustine, rouget, dorade, pommes de terre)................................ 15 € 
Blanc de turbotin farci aux langoustines, jus de crustacés............................................................ 14 € 
Tournedos de saumon et homard, crémée de poireaux et champagne .......................................... 14 € 
Demi-faisan brabançonne ou normande........................................................................................ 15 € 
Rôti de veau, sauce aux girolles .................................................................................................... 16 € 
Demi-pintadeau à l’orange et griottines ........................................................................................ 13 € 
Emincé de canard aux myrtilles et pommes.................................................................................. 13 € 
 
Tous nos plats sont accompagnés de légumes, pommes de terre au choix (gratin dauphinois, 
croquettes, pommes de terre grenaille, pommes de terre farcies) 
 

Desserts 

Froids 
Terrine glacée au chocolat et figue Tia Maria décorée de dentelle et crème fraîche pralinée ..... 3,5 € 

Chauds 
Crêpe chocolatée à la ricotta, aux épices et aux raisins secs décorée de coulis de chocolat et sucre, 
crème fraîche à la cuillère ............................................................................................................... 3 € 
Apple strudel au chocolat et aux quatre épices et raisins secs décoré de coulis de chocolat et sucre, 
crème fraîche à la cuillère ............................................................................................................... 3 € 

Mignardises 
Assortiments de mignardises : meringuette au chocolat à la menthe, truffes maison, volutes aux 
noix pistaches et noisettes, viennoise aux abricots......................................................................... 2 € 

Modalités 

Commande 
Commander au minimum 48h à l’avance. 

Paiement 
Paiement en liquide ou carte de crédit à 
l’enlèvement.  

 
 

Cense de Lalouette, rue de Tournai 188, 7333 Tertre 
065/62.08.70  0475/36.60.09   0486/708.695 
info@censedelalouette.be 


